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Immer wieder ein Schauspiel der besonderen Art: Der Sonnenuntergang an der Nordkiiste verbreitet eine romantische Stimmung.

Shodoshima, dielnsal im goldenen Meer

Unterwegsin der japanischen Provinz: Warum sich ein Abstecher auf dasEiland in der Seto-See unbedingt lohnt

Von unserem Mitarbeiter
Wolfgang Gessler

Sie winken noch mal lachend heriiber, die
Fischer auf ihren Kuttern. Dann tuckern sie
hinaus in die Seto-See, dem groRen japani-
schen Binnenmeer. Zwolf Stunden werden
sie drauRen bleiben und wieder versuchen,
so viel Shrimps wie mdglich zu fangen.
Esist 13 Uhr hier in Oe, ihrem kleinen Hafen
an der Nordwestspitze Shodoshimas. Dieses
Eiland ist das zweitgrofite von insgesamt
800 Inseln in der Seto-See —einer Meeresfla-
che von 400 mal 40 Kilometern Ausdeh-
nung, umgeben und geschitzt von den gro-
Ren Landmassen der japanischen Hauptin-
seln.

Der Flecken Oe mit seinen Holzhauschen,
mancher Wellblech-Fassade und blumenbe-
standenen Innenhdéfen ruht trage im gleillen-
den Mittagslicht. Ein Rattern und Schaben
dringt nur aus dem Erdgeschoss eines Wohn-
hauses - der hiesigen Nudelfabrik. Es ist ei-
ner der traditionellen Familienbetriebe auf
Shodoshima, wo mit altem Gerét die din-
nen Somen-Nudeln hergestellt werden -
seit mehr als 400 Jahren und eine landes-
weit geschatzte Spezialitat. In Oe produzie-
ren drei Leute in einer Woche 2000 Kilo da-
von.

In Holzgestellen werden die Nudel-
strange zum Trocknen aufgehangt. Und ein
Stiick weiter westlich an der Klstenstrale,
nahe Igisue, da erntet eine alte Frau Zwie-
beln auf dem Feld. Seit 50 Jahren macht sie
das, erzahlt sie. Fiir den Markt in Osaka, der
Metropole auf dem Festland gegentiber.

Erste Impressionen aus der japanischen
Provinz, einer stillen, landlichen Welt, nur
75 Flugminuten und eine kurze Bootsfahrt
vom hektischen Tokio entfernt. Und einem
Fleckchen Erde, das selbst fir japanische
Verhéltnisse mit bemerkenswerten Uberra-
schungen aufwartet.

Denn das gebirgige Shodoshima ist nicht
nur ein Pilgerzentrum mit 88 buddhisti-
schen Tempeln. Es ist auch Japans Olive Is-
land: der einzige Platz im Lande, an dem Oli-
venbaume wachsen. B

Hier wird neben Oliven-Ol der Qualitat
Extra Virgine auch Oliven-Schokolade her-
gestellt und Oliven-Tee, Oliven-Parfim und
Oliven-Handcreme. Als Friedenssymbol ge-
langten die ersten Baumchen im Jahre 1907
von Griechenland tber Amerika nach Ja-
pan. An drei Stellen wurden sie versuchs-
weise gepflanzt, doch nur auf Shodoshima
gediehensie. Und das ist bis heute so geblie-
ben.

Denn auf dieser Insel ist das Klima ausge-
glichen mediterran, und wer die bewalde-
ten Hugelketten betrachtet - hdchster
Punkt 817 Meter - der fuhlt sich ein wenig
an die franzoésischen Seealpen erinnert.
Hier ist der Fruhling sanft, bringen die Som-
mer heilRe Tage und der Herbst ein beeindru-
ckendes Farbenspiel — dann, wenn in den
letzten Novembertagen die Ahornbaume,
die Fohren und Azaleen als ocker- und rot-
farbene Tupfer die ausgedehnten Kiefern-
walder sprenkeln.
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Wahrend die Fischer von Oe zur Arbeit auslaufen, geben sich Tourlsten am Strand der Siidkiiste dem MuBlggang hin.

Das lohnt sich wenigstens: Sake-GefaBe im Sake-Museum von Kotohira auf dem Festland.

Der einstige Piraten-Stutzpunkt Shodos-
hima verfugt heute zwar auch Uber 30
kleine Soja-SoRen-Fabriken — nebst Soya-
SolRen-Museum. Doch die Insel mit ihren
nur 35000 Einwohnern ist vor allem ein be-
schauliches Natur-Areal geblieben, ein
Ruckzugsraum fur groRstadtgeplagte Japa-
ner. 140 Kilometer misst der Insel-Umfang,
und erste Erkundungstouren fuhren in kur-
zer Zeit zu den touristischen Highlights des
Eilandes: hinauf in die bewaldete Hoch-
ebene mit ihren famosen Aussichtspunkten
und Wanderpfaden, mit den bizarr erodier-
ten Felsaufbauten und der verwegenen Kan-
kakei-Schlucht, durch die eine Seilbahn
fuhrt.

Entlang der Kustenstralie gibt es Bambus-
Haine, Reis- und Weizenfelder oder Oran-
genbdume. Der Blick streift Uber einsame,
kleine Strande und fixiert vorgelagerte
Mini-Inseln und idyllische Landzungen.Im
Peacock Gardenschlagen die Pfauen-Mann-
chen mit ihren Gefiedern méachtige, bunte

Rader. 500 wilde Affen turnen Uber Shodos-
hima. Und wer sie nicht auf den Leitplanken
am Straflenrand hocken sieht, der begegnet
ihnen mit Sicherheit im Monkey Park. Nicht
zuletzt: Shodoshima ist auch ein guter Start-
punkt fur Spritztouren hinlber zum Fest-
land (siehe Infokasten).

Mit ein wenig Gluck trifft der Besucher
bei einem der vielen Tempel auf Gruppen
weilgekleideten Pilger, verharrend im ge-
meinsamen kontemplativen Singsang vor ih-
rem Heiligtum.

Bis zu 50000 von ihnen zieht es jedes Jahr
aus ganz Japan hierher, vor allem aufierhalb
der heien Jahreszeit. Dann sind sie eine
Woche unterwegs, eilen zu Ful oder mit
Bus-Unterstutzung von Tempel zu Tempel,
um ihre Pilgerfahrt zu absolvieren. Die pitto-
resken Gebetsstatten mit ihren schonen Gar-
ten und Innenhofen liegen teils in den Ort-
schaften, teils versteckt im Wald oder hoch
oben eingeklemmt zwischen Felsaufbauten
— auch fur auslandische Wanderer immer

ein lohnendes Ziel. Und auf Shodoshima
sprudeln heiRe Quellen aus der Erde. Einige
an der Kuste und eine einzige im Hochland.
Um Letztere zu erschlieRen, wurde auf dem
Gelande des Hotels ,,Olivean* zwei Kilome-
ter tief gebohrt — ein Zwei-Millionen-Dollar-
Projekt. Jetzt sprudelt dort das hochmineral-
reiche und 300000 Jahre alte Wasser an die
Oberflache und hinein in diverse Pools. On-
sen Spa nennt sich der Wohlfuihltempel. Das
blubbernde Nass ist 42 Grad warm, und die
japanischen Gaste schworen auf seine ge-
sundheitsfordernde, ja geradezu magische
Wirkung. Europdische Touristen kdnnen
beim Onsen-Besuch gleich noch die Gepflo-
genheiten eines traditionellen japanischen
Bades kennenlernen.

Das Olivean ist gerade fur deutsche Besu-
cher auch sonst von grofiem Vorteil. Denn es
offeriert als einziges Insel-Hotel die Kombi-
nation von japanischem Ambiente mit west-
lichen Annehmlichkeiten. Soll heiRen: Wer
will, kann hier typisch japanisch wohnen
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und speisen, aber auch gewohnt abendlan-
disch. Zudem: Es gibt englischsprachiges
Personal, mit dessen Hilfe sich Inselaus-
fluge leicht organisieren lassen — ein un-
schatzbarer Vorteil in der Provinz, wo der
Fremde sonst nur mit japanischen Sprach-
brocken mihsam weiterkommt.

Jeden Abend ist von der Terrasse des Oli-
vean auch ein verbluffendes Natur-Schau-
spiel zu bestaunen. Dann namlich, zum
Ende des Tages, giefit die Sonne als Gute-
Nacht-GruR breite Bahnen aus orangenem
Lichtin die ruhigen Wasser rund um Shodos-
hima. Dann verwandeln sich die vorgelager-
ten Eilande und Landzungen der Seto-See
in geheimnisvoll-schwarze Scheren-
schnitte. Die glatte See als idealer Spiegel
far das weiche Abendlicht: Das ist vielleicht
die Erklarung daftr, warum vor den Kusten
dieser Insel jeder Sonnenuntergang zum
ganz besondern Farbspektakel wird.

GUT ZU WISSEN

Anreise: Flug via Tokio nach Takamatsu mit
JAL oder ANA. Weiter mit Fahren (30 bis 60
Minuten) nach Shodoshima, Tonosho Port.
Reisezeit: Ganzjahrig mild bei mediterranem
Klima. Besonders heiB ist es im Juli/August.
Automiete: Mietwagen vom Festland mitbrin-
gen oder auf Shodoshima mieten, Linksver-
kehr.

Ein ins Japanische libersetzter Fiihrerschein
ist erforderlich.

Der deutsche internationale Fiihrerschein
wird nicht anerkannt.

Nahere Auskiinfte erteilt das Japanische Frem-
denverkehrsbiiro.

Unterkunft: Hotel Olivean, Internet www.
hotelolivean.com, Email info@olivean.com
Auskunft: Japanisches Fremdenverkehrsbiiro,
Internet: www.jnto.go.jp/deu,

Email fra@jnto.de, Telefon 069- 203 53.

www.weser-kurier.de
www. bremer-nachrichten.de
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